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Se caracterizaron bromatologicamente rubros laevalumen de produccion del estado Sucre y
bajos costos en el mercado, asi como sus posiheganentes para la elaboracion de alimentos
destinados al consumo animal, a fin de determimawnaor nutricional, lo que permitird
incorporar nuevas alternativas al incluir los nosnmen las dietas elaboradas artesanalmente,
opciones que se presentan ante la poca dispoaithiile materias primas convencionales en la
region, para la elaboracion de alimentos concéosry la elevada carga que estos representan
en los costos de produccidon, especialmente pargéosiefios productores de este estado,
fundamentalmente en aquellas especies animaleserae destinadas al consumo humano,
como el ganado vacuno, porcino y los peces cultisash estanques. Los rubros caracterizados
fueron: repollo (Brassica oleracea L.), ocumo chino(Colocasia esculenta C. ) y batata (
Ipomoeas batata (L.) Lam. ) a los que se les determind sus pridegpaualidades nutricionales
segun las metodologias establecidas por las ndB@®AENIN y la AOAC como fueron % de
proteinas, cenizas, humedad, grasas, carbohidifittcas y cloruros. Los estudios mostraron
valores que permite pensar en su utilizacibrasmdciones de alimentos destinadas al consumo
animal, estos resultados indican que los produat@sizados son viables fisico-quimicamente;
asi como econdémicamente, haciendo de estos insoomponentes de importancia para la
elaboracion de alimentos por sus valores nutrades y la facil obtencién en los sistemas de
produccién locales lo que permitiria que los pegsgiroductores incorporen los mismos en las
dietas de sus animales, sin comprometer la proddatl.
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